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Principe :

Le procédé consiste a traiter le perméat du vin, obtenu au travers d’une membrane
poreuse aux seules molécules de petite taille, par une résine de synthése destinée a adsorber
spécifiquement les molécules les plus polaires telles que les acides. Le perméat ainsi
désacidifié est réincorporé dans le vin. Les systéme se poursuit jusqu'a I’obtention d’un taux
d’acidité volatile souhaité.

Matériel :

L’osmoseur : Osmoseur OS 400 (Michael Paetzold SA) surface 64 m2 en 8 modules, pression
de travail 70 bars, débit circuit vin 50 I/min, débit perméat 5 1/min.

La membrane : Membrane spirale marque Flavorsave de Vinovation INC en polyamide.

La résine : Résine A103S de Purolite International (volume utilisé 20 litres) (résine anionique
faiblement basique).

Les vins :

Les vins traités sont au nombre de 5 :

1 vin blanc d’Alsace, Pinot blanc. Noté PN.

1 vin rouge des Graves de Bordeaux. Noté GR.

1 vin rouge de Bordeaux. Noté Bx.

1 vin doux de Bordeaux. Noté LQ

1 vin rouge de Graves de Bordeaux supplémenté par 0.4 g/l d’acide acétique et 50 mg/I
d’acétate d’éthyle. Noté GR+.

Le SO, est ajusté.

Les perméats sont échantillonnés avant et aprés résine alors que le systéme fonctionne
de maniére équilibrée. Le procés prévoit I’osmose des vins en boucle sur la cuve. Le perméat
est passé sur résine puis additionné en continu au vin en sortie de I’osmoseur. La durée de
traitement est calculée en fonction de la teneur en acide acétique et en acétate d’éthyle du vin
de départ, de la teneur en ces produits a obtenir aprés traitement, du volume de vin a traiter et
d’un coefficient fixe de passage de I’acide acétique a travers la membrane. Ce calcul donne la
quantité de perméat a extraire du vin et a passer sur résine. Une fois cette quantité de perméat

obtenue le traitement est considéré comme fini. Les restes de vin et de perméat sont poussés
par ’azote.






